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АЛКОГОЛЬ     13.3 % vol 
ОСТ.САХАР     1.7 gr/lt 
ОБЩ.КИСЛОТ.  6  gr/lt 
СОД. СЕРЫ     53 mg/lt 
pH 3.48 
 

 
 
 
 

"ENOTRIA" DOULOUFAKIS 2022 
Красное Сухое вино 
Защищенноё географическое указание “CRETE”    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

СОРТ ВИНОГРАДА 
Простое, легко пьющееся вино, которое выражает повседневную жизнь 
на Крите. Это смесь двух очень старых местных сортов Критского 
винограда,  Liatiko (Лиатико) и  Kotsifali (Коцифали), которые успешно 
гармонируют с международным сортом винограда  Syrah (Сира).  Купаж 
состоит из Syrah (60%), Kotsifali (30%) и Liatiko (10%). 
 
ВИНОГРАДНИК 
В районе Дафнес, недалеко от Ираклиона (Крит), на высоте 350 метров 
над уровнем моря. 
 
ВИНИФИКАЦИЯ 
Классическая винификация красного вина  в резервуарах из 
нержавеющей стали, при температуре от 24°С до 28°С. Ферментация 
проходит отдельно для каждого сорта винограда. 
 
ПОТЕНЦИАЛ СТАРЕНИЯ  
Можно выдерживать до трех лет. 
 
ВКУСОВЫЕ КАЧЕСТВА 
Имеет приятный и молодой  рубиновый цвет. Разнообразие ароматов 
включает красные фрукты и элегантные нотки перца. Вкус свежий и 
фруктовый, с высокой кислотностью и средними танинами. Интересное 
и легко пьющееся вино, с великолепным балансом и приятным 
послевкусием. 
 
ПОДАЧА ВИНА   
Следует подавать при 17°C. Это отличный компаньон для пасты с мясным 
соусом, особенно с мясным фаршем кролика, дикой козой или цесаркой. 
Хорошо сочетается с некоторыми традиционными греческими блюдами, 
такими как "moussaka" (овощи и фарш с соусом бешамель), "soutzoukakia 
Smyrneika" (фрикадельки в красном соусе) и чечевица с критской 
"apaki" (копченая свинина). Оно также хорошо с чечевицей в томатном 
соусе, рагу из кролика или зайца и баклажанами "imam baildi". 
Кислотность  вина делает его подходящим напитком для  еды, вкусы  
которой должны быть смягчены. Поэтому оно очень хорошо сочетается с 
жирным традиционным критским блюдом "antikristo arni" (баранина, 
приготовленная на открытом огне). 
 

“Enotria” означает "Страна вина". Красное 
вино, которое было выпущено в 2005 году, его 
этикетка была впервые изменена в 2008 году, 
и затем снова в 2018 году. 

https://www.douloufakis.wine/ru/wines-ru-m/red-wines-ru-m/enotria-red-ru-m/?utm_source=winepdf
https://www.instagram.com/explore/tags/douloufakiswines
https://www.instagram.com/explore/tags/enotriared
https://www.instagram.com/explore/tags/syrah

